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o1, Julebuffet 2023

e 2 slags hjemmemarinerede sild med lag, kapers og karrysalat
€ \ | ® /o FEg og rejer med mayonnaise og citron
4 e - +e Roadspattefilet med remoulade og citron
yi '. e Tartelet med hons i asparges
Y o L n’jemmelavet leverpostej med bacon, champignon og redbeder
e Frikadeller
e Medister med redbeder og sennep
— e Ribbensteg
PPasSTAURL R e Sonderjysk hvidkal
HOTEL e Rodkal med abler

& Backhaus |

M) o Ris ala mande med kirsebarsauce

L SKapsLoKA S

e Rugbred, franskbred og smer

kr. 245, -
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Tilkob:
Fisk:
1. Varmrgget laks med sennepdressing, hakket &g, redleg og purlag - kr. 55,-
2. Reget laksemouse med gronsagssalat - kr. 45,-
3. Roget hellefisk og reget laks med asparges og aggestand Kr. 55,-
4. Y. Bakskuld med remoulade og citron Kr. 45,-
5. Kold bagt torsk med salat, bagte cherrytomater og gren krydderurtedressing - kr. 48,-
6. Fisketerrine med spinat dertil salat og dilddressing kr. 48,-
Kad:
1. Blodpglse med sirup og kanelsukker - kr. 35,-
2. /Ebleflesk af raget flaesk - kr. 39,- P .
3. Skinke med grenkal og nedder kr. 45,- ®
4. Stegt And med svesker og &bler - kr. 55,-
5. Merbradbef med champignon a la creme og agurkesalat - Kr. 48,-

Ost og Dessert:

1. 3 oste fra jernved mejeri med syltede nedder, oliven, druer, peberfrugt, hjemmebagt
knaekbred - kr,- 65,-

2. Jule-mazarinkage med dadler, figner og abrikos dertil kanelcreme - kr. 48,-
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Julebuffeten serveres til minimum 10 personer,
ved 20 personer eller derunder
serveres buffeten som anretninger ved bordet.
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